Barbera dAsti Biologico 2020

Regione: PIEMONTE
Produttore: Vinchio-Vaglio Serra
Denominazione: Docg

Colore: Rosso

Tipologia: Biologico, Secco
Uve: Barbera 100%
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 11 €

Bottiglie: 5.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2018

Rubino scuro e compatto. Mora, visciola e piccoli frutti neri, si accompagnano alle note di
spezie dolci, foglia di tabacco, cacao, tamarindo. Molto sapido all'assaggio, ha struttura e agile
freschezza. Tannini eleganti che preludono al finale dalla scia balsamica e mentolata.

Matura un anno in acciaio. Filtrato.

Abbinamento

Bocconcini di patate formaggio e pancetta



