
Barbera dAsti Superiore Vigne 
Vecchie 2019 

  

Regione: PIEMONTE 
Produttore: Vinchio-Vaglio Serra 
Denominazione: Docg 
Colore: Rosso 
Tipologia: Secco 
Uve: Barbera 100% 
Gradazione: 15,0% 
Prezzo: 24 € 
Bottiglie: 10.000 
Tipo bottiglia: 0,750 L 
Longevità: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni 
Grappoli: 4 
Prima annata prodotta: 1987 
Veste color rubino. Compatto. Mora in confettura, spezie dolci, sottobosco, humus, geranio in 
fiore, macchia mediterranea. Sbuffi balsamici. Caldo e vellutato al sorso, si espande 
evidenziando una bella spalla acida, sapidità e una trama tannica integra e coesa. Lungo, con 
sospiro balsamico in chiusura. 
Matura in barrique 14 mesi e in tonneau un periodo equivalente. Affinamento di un anno in 
bottiglia. Filtrato. 

Abbinamento 
Pappardelle con ragù di capriolo 

  


