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Una cantina cooperativa dalla lunga storia, foca-
lizzata sulla valorizzazione della Barbera in tutte
le sue espressioni, da quella pit semplice e fre-
sca, affinata in acciaio, a quelle (sono diverse)
che maturano in legno per una maggiore com-
plessita. E del 1986 la decisione di valorizzare
i vigneti con piti di 50 anni, iniziando a produrre
il Vigne Vecchie in un’epoca in cui molti vigne-
ti venivano spiantati. Gli ettari di vigneto su cui
contare sono quasi 500, suddivisi tra 200 confe-
ritor, per una produzione che include anche altri
vini tipici della zona del Monferrato. Alcuni vini
sono certificati bio. '

Nizza Riserva Laudana 2020

922 | b €15,00
100% Barbera. Maturazione in barrique per 18 mesi.
Rosso rubino intenso. Impatto olfattivo austero su
sfondo floreale di rosa, note fruttate di visciola e
spezie scure. In bocca é fresco, saporfto, piacevole,
di buona lunghezza.

Barbera d'Asti Superiore Vigne Vecchie 50°
2021

%0 W €19,00
100% Barbera. Affina in acciaio 18 mesi.




