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** Vinchio Vaglio [solo APP]

(1959)

Fulgido esempio del concetto di qualita applicato alla forma cooperativistica,
Vinchio Vaglio si colloca ormai stabilmente fra le realta enologiche di consolidata
rilevanza regionale. Come impone l'understatement sabaudo non ci si accontenta
dei prestigiosi traguardi raggiunti, ma si guarda costantemente avanti, cercando di
armonizzare i doni della natura con un calibrato approccio innovativo. Il rubino di
Vinchio, termine locale per definire il vitigno barbera, ricopre innegabilmente il
ruolo di protagonista all'interno di un'ampia e variegata gamma produttiva dal
respiro internazionale.

Regione San Pancrazio, 1 - 14040 Vinchio (AT)
T. 0141 950903 | M.welcome@vinchio.com
www.vinchio.com

Viticoltura: Convenzionale
Ettari: 480 | Bottiglie: 1.000.000| Produzione olearia: NO
Proprieta: Cooperativa di produttori
Cond. enologica: Giuseppe Rattazzo, Matteo Laiolo
Cond. agronomica: Lorenzo Giordano
Vendita diretta: SI| Visita in azienda: SI
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NIZZA LAUDANA 2020

Rosso Docg - Barbera 100%

Alc. 14,5% | € 15 | Bt. 10.000 | Ferm. Acciaio| Mat. Acciaio 3 mesi e Legno 18 mesi
e Cemento 3 mesi

Rosso carminio compatto con sfumature rubino. Non certo timido, provvede a far
gli onori di casa proponendo intense sensazioni di frutti scuri in confettura
intervallate a dolci e mai troppo invadenti note speziate. L'irruenza calorica del
sorso he conferma il carattere fumantino. Impetuoso.Gulasch di cervo con patate
stufate
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BARBERA D'ASTI VIGNE VECCHIE 50° 2021

Rosso Docg - Barbera 100%

Alc. 14,5% | € 13 | Bt. 20.000 | Ferm. Acciaio| Mat. Acciaio 3 mesi e Cemento 3
mesi

Lasagne ai cardi con formaggi saporiti
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BARBERA D'ASTI SORI DEI MORI 2022

Rosso Docg - Barbera 100%
Alc. 14% | € 8 | Bt. 40.000 | Ferm. Acciaio| Mat. Acciaio 3 mesi e Cemento 3 mesi
Pizza fritta con provola e salsiccia
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BARBERA D'ASTI SUPERIORE | TRE VESCOVI 2021

Rosso Docg - Barbera 100%

Alc. 14% | € 10 | Bt. 200.000 | Ferm. Acciaio| Mat. Acciaio 3 mesi e Legno 12 mesi
e Cemento 3 mesi

Salame di Varzi

ALTA LANGA BRUT 2019

Bianco Docg Metodo Classico - Pinot nero 80%, Chardonnay 20%
Alc. 12,5% | € 19 | Bt. 8.000 | Ferm. Acciaio| 30 mesi sui lieviti
Frittura di calamari, gamberi e zucchine

ROERO ARNEIS FRUSTE 2022

Bianco Docg - Arneis 100%
Alc. 13,5% | €7 | Bt. 25.000 | Ferm. Acciaio| Mat. Acciaio 3 mesi e Cemento 3 mesi
Risotto con gamberi di fiume e piselli

Scansionato con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

