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ÂƖŔůŸШċŰŰŸШƓƖŸĬƨǍŔŸŰĲа 1959 

ÂƖŸƓƖŔĲƣċƖŔŸа Presidente della Cooperativa: 
Lorenzo Giordano 

EŰŸũŸŊŸа Giuseppe Rattazzo 

ŊƖŸŰŸůŸа Lorenzo Giordano 

9ŸŰĬƨǍŔŸŰĲа Convenzionale 

7ŸƣƣŔŊũŔĲШƓƖŸĬŸƣƣĲа 1.000.000 

EƣƣċƖŔШƻŔƣċƣŔа 500,00 

éĲŰĬŔƣċШĬŔƖĲƣƣċа Sì 

éĲŰĬŔƣċШŸŰũŔŰĲа Sì 

éŔƚŔƣĲШŔŰШċǍŔĲŰĬċа Sì, su prenotazione 

ШĦőŔШƖŔƻŸũŊĲƖƚŔа welcome@vinchio.com 

ÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШŔŰШċǍŔĲŰĬċа No 

ÂŸƚƚŔĤŔũŔƣěШĬŔШÂĲƖŰŸƣƣċůĲŰƣŸШŔŰШċǍŔĲŰĬċа No 

9ŸůĲШċƖƖŔƻċƖĲа 
dall'uscita Alessandria sud, direzione Nizza-
Monferrato, prendere la SP40 fino a Vinchio. 

Nasce nel 1959 la cantina cooperativa con un piccolo gruppo di soli 19 viticultori provenienti dai comuni di 
Vinchio e Vaglio Serra in provincia di Asti. Oggi i conferitori sono 200 e danno voce ad oltre 500 ettari di vigneti 
riuscendo a rappresentare un virtuoso modello di eccellenza vitivinicola attraverso un capillare lavoro di 
squadra. Inutile dire che l’attore principe è la Barbera, declinata in tutte le varianti ma con il desiderio di 
esaltarne le naturali caratteristiche praticando un’agricoltura attenta e consapevole e con grande sensibilità 
all’ecosistema, alla biodiversità ed alla sostenibilità. Particolarmente interessante l’attenzione alle “vecchie 
vigne” che già nel 1987 erano state censite ed incentivate, invece di espiantarle come era di uso comune fare e 
che ha riscosso un meritato successo. 
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https://www.museidiasti.com/palazzo-mazzetti/
https://www.barberodavide.it/


impastati per ore con albume, miele e sciroppo di zucchero, e a gigantesche uova di Pasqua modellate a mano. 
Un vero tesoro di sapori e di storia, che continua a produrre delizie come i celebri ŊƖŔƚƚŔŰŔШƖŔĦŸƓĲƖƣŔШĬŔШ
ĦŔŸĦĦŸũċƣŸ, e le cui radici si intrecciano con leggende locali, come quella del “Diavolo Rosso” del ciclismo 
eroico, il nonno dell’attuale titolare, a cui Paolo Conte ha dedicato una canzone. 

 

?ċũũĲШƻŔŊŰĲШÖ EÉ9§ШċũũĲШĲĦĦĲũũĲŰǍĲШĬŔШ ŔǍǍċШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ 

Lasciandosi alle spalle il capoluogo, si aprono le porte di un territorio che l’UNESCO ha dichiarato ÂċƣƖŔůŸŰŔŸШ
~ŸŰĬŔċũĲШĬĲũũќÖůċŰŔƣě: il Monferrato. Un mosaico di borghi incantati e vigneti a perdita d’occhio che narrano 
storie di una terra generosa. 
In cima alla lista dei luoghi da esplorare c’è  ŔǍǍċШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ che non è solo celebre per il suo pregiato 
vino  ŔǍǍċШ?§9], ma anche per le sue specialità gastronomiche, come il 9ċƖĬŸШ]ŸĤĤŸ e la ŉċƚƚŸŰċШĬŔШƖċǍǍċШ
ĤŸƻŔŰċШÂŔĲůŸŰƣĲƚĲШf]Â. Il suo centro storico è un gioiello, con il ÂċũċǍǍŸШ9ŸůƨŰċũĲ del XIV-XV secolo, l’antica 
torre campanaria – ĲũЮ9ċůƓċŰƃŰ – che offre un balcone panoramico sulle colline, e la vivace ÂŔċǍǍċШ]ċƖŔĤċũĬŔ, 
sede di uno dei mercatini dell’antiquariato più importanti della regione. Da non perdere anche il Foro Boario e 
Palazzo Crova, testimonianze di un passato glorioso che convive armoniosamente con la vitalità del presente. 

Ma il territorio intorno a Nizza riserva molte altre sorprese. Ogni borgo è un tassello prezioso di questo 
paesaggio incantato: 9ċƚƣĲũШ7ŸŊũŔŸŰĲ con i suoi vigneti da perlustrare in bicicletta, ŊũŔċŰŸШÑĲƖůĲ e le sue 
fonti d’acqua “miracolosa”, ~ŸůĤċƖƨǍǍŸ, terra dell’omonimo Amaretto e del pregiato ÑċƖƣƨŉŸШ7ŔċŰĦŸШÑƨĤĲƖШ
~ċŊŰċƣƨůШÂŔĦŸ. E ancora ~ŸůĤĲƖĦĲũũŔ con il suo Museo Civico d’Arte Moderna (MUSarMO) e il progetto delle 
Bottiglie Giganti, 9ċƚƣĲũŰƨŸƻŸШ7ĲũĤŸ con il Museo civico “Francesco Cirio” e la Chiesetta di San Biagio. Si 
aggiungono 7ĲũƻĲŊũŔŸ con il suo castello, i sentieri naturalistici di Calamandrana e il Parco Orme su la Court 
di 9ċƚƣĲũŰƨŸƻŸШ9ċũĦĲċ con le sue sculture tra i vigneti (tra cui la celebre panchina gigante). E ancora, ÉċŰШ
~ċƖǍċŰŸШ§ũŔƻĲƣŸ con la sua “mela gialla”, il Giardino Pensile di éċŊũŔŸШÉĲƖƖċ e ÅŸĦĦőĲƣƣċШÂċũċŉĲċ con il Monte 
Dagno, il punto più alto del territorio di Nizza. Tutto attorno, quei vigneti così unici da essere stati dichiarati 
dall’UNESCO ÂċƣƖŔůŸŰŔŸШ~ŸŰĬŔċũĲШĬĲũũќÖůċŰŔƣě. 





https://vinchio.com/




 

ÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШéŔŸũĲƣƣċШтШ9ċũċůċŰĬƖċŰċ 
Un luogo che profuma di casa e di tradizione. Kathrine, erede della nonna, porta in cucina la semplicità 
autentica del territorio, mentre Carlo e Silvana accolgono con cortesia in una sala dal fascino rétro anni 
Sessanta. Vitello tonnato, agnolotti monferrini, tajarin ai porcini e dolci casalinghi: un menu che celebra il 
Piemonte, accompagnato da una carta dei vini interamente regionale. 

 

ÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШÂŔċǍǍċШ9ƖŸƻċШΟШтШéċŊũŔŸШÉĲƖƖċ 
Quattordici anni di ricerca e determinazione hanno reso Piazza Crova 3 un punto di riferimento per chi cerca 
eccellenza e innovazione. Tra i primi a portare una nuova idea di ristorazione nel territorio, oggi è sinonimo di 
qualità e creatività. 

https://ristorantevioletta.it/
https://piazzacrovatre.com/


https://www.lacanonicaresort.com/
https://www.agendaviaggi.com/viaggio-nel-monferrato-unesco-tra-arte-sapori-e-innovazione/


https://www.oldvines.org/
https://wineinstitute.org/
https://docampodeborja.com/en/


https://oldvineproject.co.za/
https://historicvineyardsociety.org/
https://historicvineyardsociety.org/
https://www.oldvines.org/members/tag/Italy


https://www.oldvines.org/
https://www.oldvines.org/regional-ambassadors-1/michele-shah
https://aristide.biz/blog/2023/7/7/the-old-vine-conference-un-movimento-globale-per-la-salvaguardia-delle-antiche-viti


https://askanews.it/


https://www.bereilvino.it/
https://www.bereilvino.it/author/fabioita/
https://www.bereilvino.it/2025/10/debutta-efi-fine-wines-il-nuovo-hub-internazionale-per-leccellenza-del-vino-italiano/
https://www.bereilvino.it/2025/10/cantine-settesoli-presenta-il-podcast-radici-di-vento/


https://www.oldvines.org/the-old-vine-conference-2025
https://www.oldvines.org/livestream-2025?mc_cid=9861ee6f9b&mc_eid=e252bd2fd7
https://www.bereilvino.it/2025/10/old-vine-conference-2025-vinchio-vaglio-protagonista-alla-tavola-rotonda-sui-vini-da-vecchi-vigneti/
https://www.bereilvino.it/2025/10/old-vine-conference-2025-vinchio-vaglio-protagonista-alla-tavola-rotonda-sui-vini-da-vecchi-vigneti/


https://www.civiltadelbere.com/categoria/degustazioni/
https://www.civiltadelbere.com/author/jessica-bordoni/
https://vinchio.com/?_gl=1%2A1ofve1k%2A_up%2AMQ..%2A_gs%2AMQ..&gclid=CjwKCAiA74G9BhAEEiwA8kNfpc6U8_ROkxQpbPyTwKW6hY6AAU3QGzfN-hEfZHvnF0FEpsdJy2-zXRoCnJwQAvD_BwE


https://www.civiltadelbere.com/wp-content/uploads/2025/02/2-OK_Vinchio-aeree-5629.jpg


https://www.oldvines.org/our-sponsors-1/vinchio-vaglio
https://www.civiltadelbere.com/il-censimento-delle-vecchie-vigne-italiane-come-nasce-il-progetto/
https://www.civiltadelbere.com/il-censimento-delle-vecchie-vigne-italiane-come-nasce-il-progetto/
https://www.civiltadelbere.com/wp-content/uploads/2025/02/3-ok_IMG_4890.jpg


fШƣƖĲШéĲƚĦŸƻŔЯШ7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔШÉƨƓĲƖŔŸƖĲШ?ŸĦŊШΞΜΞΞ 

Da oltre 30 anni la bandiera aziendale, il cui nome richiama la località dove si incontrano i confini delle diocesi 
di Asti, Aqui Terme e Alessandria. Affinamento in botti di rovere francese da 75 hl e in barrique, dove il vino 
riposa per 12 mesi. Poi sosta di un mese in acciaio prima del passaggio in bottiglia per almeno 6 mesi. Nel 
calice crescono la complessità e la ricchezza olfattiva (chiodi di garofano, pepe, accenni boisé, eucalipto). In 
bocca c’è concentrazione, con una progressività fruttata e una sapidità sempre in primo piano. Tannino vivo ma 
levigato. 

éŔŊŰĲШéĲĦĦőŔĲШΡΜЯШ7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔШ?ŸĦŊШΞΜΞΞ 

L’obiettivo, con il lancio nel 2009, era quello di produrre una versione fresca e allegra del Vigne Vecchie per 
celebrare il mezzo secolo aziendale. Si utilizzano le stesse uve, ma la lavorazione in cantina non prevede 
passaggi in legno, così da esaltare la qualità dell’uva e la sua nota fruttata di mora, amarena e ciliegia matura. È 
una Barbera “come una volta”, fresca nel timbro e salda nella struttura. Precisione ed equilibrio. 

xċƨĬċŰċЯШ ŔǍǍċШ?ŸĦŊШΞΜΞΝ 

Bricco Laudana è un crinale collinare orientato a sud situato tra Vinchio e Mombercelli. L’età media delle vigne 
si aggira intorno ai 50 anni. 9 giorni di macerazione, malolattica in acciaio inox e affinamento di 1 anno in 
barrique perlopiù nuove a cui segue 1 mese in vasche di cemento e 6 mesi in bottiglia. Bouquet ricercato con 
richiami orientaleggianti, la bocca è profonda, sontuosa, con una trama tannica vellutata. 

éŔŊŰĲШéĲĦĦőŔĲЯШ7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔШÉƨƓĲƖŔŸƖĲШ?ŸĦŊШΞΜΞΜ 

L’affinamento di circa 14 mesi avviene per il 70% in barrique e per il 30% in tonneau da 500 ettolitri, il 40% fa 
legno nuovo. Questa vendemmia, imbottigliata nel 2020, ha già due anni abbondanti di bottiglia sulle spalle. 
Profilo olfattivo intrigante che spazia dalla frutta sciroppata alla viola, su uno sfondo di vaniglia, speziatura 
dolce e nocciole tostate. Una Barbera distintiva, dal sorso appagante che bilancia sapidità e dolcezza, 
complessità e finezza. 

ÉĲŔШéŔŊŰĲШfŰƚǃŰƣőĲƚŔƚЯШ ŔǍǍċШÅŔƚĲƖƻċШ?ŸĦŊШΞΜΝΦ 

Il progetto, partito nel 2001 e presentato nel 2004, riunisce la produzione di sei appezzamenti particolarmente 
vocati e meglio esposti di diversa composizione (terre sabbiose, rosse e astiane) con almeno 60 anni d’età su 
cui viene praticato un diradamento del 50%. Macerazione di 10 giorni, malolattica in vasche di acciaio, 
affinamento di 20 mesi in barrique, poi cemento e bottiglia. Una Barbera solenne, dal bouquet elegante e 
speziato, con rimandi di genziana, tartufo, boisé, cioccolato. In bocca l’acidità mantiene il sorso agile, mentre 
la levigatezza del tannino ingentilisce il finale. 

 

 

 

 







https://ilghiottonerrante.blogspot.com/
https://ilghiottonerrante.blogspot.com/
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https://blogger.googleusercontent.com/img/b/R29vZ2xl/AVvXsEjtnpPOUySj5mo80HhXZsuXhJjpUZmK9v7s0UdXM6as3YL5mnWNNV_RwnZhYBn2At8V83yGAYO5RGjNMnJJi41eCINkToshLhkwbQHA3geFrFI12W9TS2qFt6tXCr6I6O8KtZI06SWA39d3s2ttfPBWg8cQnFEeedDvpn1ZPodxBMcc78efcwARadd5cmJ5/s1235/vinchio%20%20vaglio.jpeg
https://blogger.googleusercontent.com/img/b/R29vZ2xl/AVvXsEjmhCn2dRmzjioS5lisVnAKukIl1l2zSO832sbVxPTVHYtRuyU9h3M67lms_Za5GUWvjeymIlq4jRySKpzo2UlIg_tuuxdYOtyDnRD2BM8hLV9dwFwemzvXiFXov7uuT7hzn9DD7T-AAd_IcAFmDQFOxRiYqYP6YE4ot6d9rthu8hGiFUhkdeQB1HMs1USz/s1024/vinchio%20vaglio1.webp
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Ma quanto è buona la Barbera? 
di ÂċŸũŸЮ~ċƚƚŸĤƖŔŸЮĲЮ~ċƖĦŸЮ]ċƣƣŔ 

  •   10.07.2025 

Degustazione dei campioni di Golosaria Monferrato 

L’ĲŰŸƣĲĦċ allestita quest’anno nel castello di Casale Monferrato durante la 19^ edizione di ]ŸũŸƚċƖŔċШƣƖċШŔШ
ĦċƚƣĲũũŔШĬĲũШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ era alquanto invitante. Ed è così che, a distanza di due mesi, abbiamo recuperato i 
campioni di quella selezione, per raccontarvi di una ĬĲŊƨƚƣċǍŔŸŰĲШƚƓĲĦŔċũĲ, svolta mercoledì 9 luglio, dove i 
voti sono stati spesso alti e la soddisfazione tanta. 

 

I vini afferiscono sia alle denominazioni 7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔ (incluso il superiore) sia a quella di 7ċƖĤĲƖċШĬĲũШ
~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ (incluso il superiore) e sia del  ŔǍǍċ. Un giro che ci ha consentito di provare il piacere di un 
autentico vino internazionale, soddisfacente nella sua complessità. 
 
Detto questo, quale sarà il prossimo appuntamento con la Barbera? Sicuramente a ]ŸũŸƚċƖŔċШ~ŔũċŰŸШĬċũШΝШċũШΟШ
ŰŸƻĲůĤƖĲ dove, oltre ai produttori che già hanno mandato la propria adesione (e come a Casale saranno 
presenti col loro banco d’assaggio), ci sarà l’enoteca centrale dove troveranno casa altre tipologie di Barbera e 
lo spazio storico del Consorzio di Tutela del Barbera d’Asti e Vini del Monferrato. 





https://www.italiaatavola.net/wine


https://www.italiaatavola.net/wine/2023/11/23/l-identita-enologica-del-monferrato-attraverso-sue-tredici-denominazioni/100483/






 

éŔŰŔƣċũǃШΞΜΞΡаШƨŰќĲƚƓĲƖŔĲŰǍċШыċŰĦőĲьШĬċШŊƨƚƣċƖĲ 
 

 

L'evento si preannuncia non solo come la più importante manifestazione internazionale dedicata al mondo del 
vino, ma anche come un’occasione unica per vivere un percorso gastronomico all’insegna dell’eccellenza 
italiana. 

Oltre alle degustazioni enologiche,éŔŰŔƣċũǃШΞΜΞΡ mette al centro l’abbinamento tra cibo e vino, trasformando 
ogni calice in un’esperienza sensoriale completa, capace di esaltare sia il prodotto nel bicchiere che quello nel 
piatto. La sinergia tra cucina e viticoltura sarà protagonista di numerose iniziative che coinvolgeranno chef 
stellati, produttori, consorzi e cantine da tutta Italia. 

?ċũũċШéċũƓŸũŔĦĲũũċШċũũċШ~ċƖĲůůċаШŔШƓƖŸƣċŊŸŰŔƚƣŔШĬĲũШŊƨƚƣŸ 

Tra le presenze più attese a Vinitaly 2025 spicca Allegrini, storica cantina della Valpolicella, che a Vinitaly 
presenta il nuovo volto di uno dei suoi vini simbolo: “La Grola” cambia nome e diventa semplicemente “Grola”, 
in omaggio al legame con il territorio. Si tratta di un blend di Corvina, Corvinone e Rondinella, affinato in parte 
in barrique e in parte in botte grande. 

La nuova etichetta sarà celebrata con un abbinamento firmato dallo chef stellato Mattia Bianchi del ristorante 
Amistà, che propone “Uovo di montagna, asparagi e zafferano della Lessinia”, piatto riproposto anche durante 
un evento esclusivo al Ristorante Maffei. Grola sarà inoltre protagonista in 15 locali selezionati tra Verona e 
Valpolicella, dove sarà servito con piatti pensati ad hoc come il bollito della Locanda di Castelvecchio o i 
tortelli di carne all’Amarone della Trattoria Alla Ruota. 

Un altro appuntamento da non perdere è quello con Col Vetoraz, che propone un abbinamento raffinato tra il 
suo Valdobbiadene DOCG Cuvée 13 Extra Dry e il caviale Sevruga Imperial di Caviar Giaveri. Lo chef Paolo 
Speranzon della Locanda San Martino preparerà un Green Curry di asparagi alla brace e fave, pensato per 

https://www.italiangourmet.it/
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La quasi totalità dei vigneti di Barbera -che sono circa il 70%- sono condotti a Guyot con disposizione a 
Giropoggio, altri vitigni coltivati dai soci sono: Dolcetto, Cortese, Grignolino, Nebbiolo, Brachetto, Moscato, 
Freisa, Bonarda, Pinot Nero, Chardonnay, Sauvignon e Viognier. 

L’azienda, che sino alla fine del secolo scorso produceva in gran parte vino da conferire agli imbottigliatori, dal 
2000 ha iniziato ad investire decisamente sul proprio marchio e nel 2009 ha costruito la nuova cantina. 
Attualmente sono circa un milione le bottiglie prodotte e grande importanza è stata data inoltre ai 7ċŊШŔŰШ7Ÿǂ 
assai richiesti soprattutto dai paesi del Nord Europa ma ormai definitivamente sdoganati anche nel nostro 
paese. 

Nel 2024 sono stati vinificati oltre ΠΞЮΝΜΜ quintali d’uva, circa il 70% di questi sono d’uva Barbera, così 
suddivisi: 14.460 q.li Piemonte Barbera Doc, 10.900 q.li Barbera d’Asti Docg, 1.270 q.li Barbera del Monferrato 
Doc, 935 q.li Piemonte Barbera Doc Bio, 676 q.li Nizza Docg, 670 q.li Barbera d’Asti Docg Bio. 

 

Matteo Laiolo 

Le bottiglie vendute nel 2024 sono state ΥΟΝЮΜΜΜ mentre i Bag in Box (da 3 e 10 litri) sono stati ΤΞΦЮΜΜΜ 
equivalenti a circa 4.148.000 bottiglie. 

Ma veniamo alla degustazione durante la quale, guidati dal giovane enologo ~ċƣƣĲŸШxċŔŸũŸ, abbiamo potuto 
assaggiare le sei più importanti Barbera prodotte, con una sorpresa finale che ci ha riportato indietro di oltre 
trent’anni. 

Ecco quant’abbiamo assaggiato (potete trovare le note tecniche dei vini nel sopracitato articolo): 





– 
7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔШ?ŸĦŊШљΡΜШéŔŊŰĲШéĲĦĦőŔĲњШΞΜΞΞ 

Color rubino luminoso di media intensità. 
Buona la sua intensità olfattiva, bel frutto, note 

floreali, balsamico, di buona eleganza. 
Discretamente strutturato, fresco, bel frutto, leggeri 

accenni piccanti, bella vena acida e lunga 
persistenza. 

Un vino di notevole qualità, in pratica lo stesso stile 
del Sorì dei Mori con maggior eleganza e 

complessità. 
Decisamente più ridotto il numero di bottiglie 

prodotte annualmente, circa 20.000. 

– 
 ŔǍǍċШ?ŸĦŊШљxċƨĬċŰċњШΞΜΞΝ 

Color rubino, profondo e luminoso. 
Bel naso, intenso, speziato, vanigliato, frutta a 

bacca scura, ciliegia matura, legno dolce. 
Dotato di buona struttura, sapido, frutta a bacca 

scura, spezie scure, liquirizia, buona vena acida e 
lunga persistenza. 









 

Monferrato: il valore della cooperazione 
per crescere insieme 
Vittorio Giannella 

 

 

ÑƖċШũĲШĦŸũũŔŰĲШĬĲũШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸЯШĬŸƻĲШũċШƻŔƣĲШĿШƖċĬŔĦċƣċШƕƨċŰƣŸШũĲШŉċůŔŊũŔĲШĦőĲШũċШĦŸũƣŔƻċŰŸЯШĦќĿШƨŰċШƚƣŸƖŔċШĦőĲШ
ƓƖŸŉƨůċШĬŔШƣĲƖƖċЯШĦŸũũċĤŸƖċǍŔŸŰĲШĲШŉƨƣƨƖŸаШƕƨĲũũċШĬĲŔШƻŔƣŔĦŸũƣŸƖŔШƖŔƨŰŔƣŔШŰĲũũċШƓŔĦĦŸũċШ9ċŰƣŔŰċШĬŔШéŔŰĦőŔŸШ
éċŊũŔŸЮШfШƚŸĦŔШƚŔШċƻƻċũŊŸŰŸШĬŔШƨŰШƓƖĲĦŔƚŸШƓƖŸŊƖċůůċШĬŔШĬŔŉĲƚċШŔŰƣĲŊƖċƣċШĬĲũũĲШƻŔŊŰĲаШũќŸĤŔĲƣƣŔƻŸШĿШƕƨĲũũŸШĬŔШ
ċƣƣƨċƖĲШƨŰċШƻŔƣŔĦŸũƣƨƖċШċШĤċƚƚŔƚƚŔůŸШŔůƓċƣƣŸШċůĤŔĲŰƣċũĲЯШũŔůŔƣċŰĬŸШũќŔůƓŔĲŊŸШĬŔШǯƣŸŉċƖůċĦŔЮ 

https://mondointasca.it/author/vittorio-giannella/
https://mondointasca.it/


https://mondointasca.it/?s=Monferrato
https://www.museidiasti.com/mostra/paolo-conte-original/


“§ƖŔŊŔŰċũѠе popolato di personaggi, colori, luoghi, rivelano la stessa tensione lirica e la stessa libertà formale 
che attraversano la sua musica. 

 

Palazzo Mazzetti galleria affrescata da Giovanni Caccioli (ph. v. giannella © mondointasca.it) 

Palazzo Mazzetti è uno di quei luoghi in cui basta varcare la soglia per sentire immediatamente il peso elegante 
della storia cittadina. 
Una dimora aristocratica ricca di fascino, con saloni affrescati, stucchi, soffitti dipinti e decorazioni sontuose. 
Ogni stanza è un piccolo mondo a sé, un contenitore raffinato dove sono custodite tele, arredi preziosi, 
testimonianze della vita culturale della città e delle famiglie che l’hanno abitato. 
Un luogo che non si limita a mostrare l’arte, ma la custodisce con un’eleganza rara. 

xĲШĬŸũĦĲǍǍĲШŊƨƚƣŸƚĲШĬŔШ ƚƣŔ 

 

Cioccolatini e torroncini Barbero (ph. v. giannella © mondointasca.it) 



https://vinchio.com/azienda/






Ogni viticoltore porta con sé un pezzo di territorio, una tradizione, un “saper fare” tramandato e arricchito negli 
anni. Le loro vigne, alcune abbarbicate sui versanti più scoscesi, altre meno scomode, adagiate su colline 
morbide, raccontano storie diverse, che solo insieme trovano la loro massima espressione. 
Le uve, portate in cantina, vengono trasformate in bottiglie che parlano di questo territorio, e l’obiettivo non è 
solo produrre vino, ma farlo con la consapevolezza che ciascuno dei soci contribuisce alla riuscita finale, 
beneficiando a sua volta della forza del gruppo. 

EƚĲůƓŔŸШƻŔƖƣƨŸƚŸШŰĲũШĦƨŸƖĲШĬĲũШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ 

 

Grappoli di uva (ph. v. giannella © mondointasca.it) 

Quando sono arrivato a Vinchio e Vaglio Serra, ho scoperto che la cooperativa rappresenta molto più di 
un’azienda vitivinicola: è la porta d’ingresso a un mondo fatto di dedizione e attaccamento alla terra, un 
esempio virtuoso di come, nel cuore del Monferrato, la collaborazione possa trasformarsi in eccellenza. 
Le degustazioni in cantina diventano così l’occasione per capire come la 7ċƖĤĲƖċ, il 7ċƖĤċƖĲƚĦŸ, il ]ƖŔŊŰŸũŔŰŸ, 
l’ ƖŰĲŔƚ e il  ĲĤĤŔŸũŸ assumano sfumature diverse a seconda del vigneto d’origine, e la sfida è riuscire a 
conservarne la personalità valorizzandone al tempo stesso l’armonia complessiva. 

Alle spalle della cantina, da qualche anno, la cooperativa ha acquistato un’ampia porzione di bosco confinante 
con la ÅŔƚĲƖƻċШ ċƣƨƖċũĲШĬĲũũċШéċũШÉċƖůċƚƚċ, ripristinando alcuni sentieri che s’inoltrano in questa “oasi” 
alberata ancora selvaggia. Un passo decisivo, un gesto che non è soltanto investimento agricolo, ma un 
impegno culturale: custodire il paesaggio e coltivarlo in modo intelligente, rispettoso e lungimirante. 

fШƻŔŰŔШĲШŔũШƖċƓƓŸƖƣŸШƨŸůŸШċůĤŔĲŰƣĲ 

 

Barrique cantina cooperativa Vinchio Vaglio (ph. v. giannella © mondointasca.it) 









https://mondointasca.it/2025/11/25/monferrato-valore-della-cooperazione/
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https://www.zipnews.it/tre-vini-per-lestate-e-una-notte-di-festa-prima-della-vendemmia-a-vinchio-vaglio/
https://www.zipnews.it/




 

In questi luoghi la Cantina ha realizzato accoglienti nidi di salice intrecciato a mano che proteggono tavoli da 
picnic sui quali consumare il pasto degustando uno dei tanti vini in vendita. Il ƚĲŰƣŔĲƖŸЮĬĲŔЮ ŔĬŔ passa per il 
bosco attiguo alla cantina e gode delle istallazioni dell’artista Giancarlo Ferraris e di un giardino di erbe 
aromatiche. 

Era stato lo scrittore ?ċƻŔĬĲШxċŢŸũŸ a dichiarare éŔŰĦőŔŸЮĿЮŔũЮůŔŸЮ ŔĬŸд Oggi i ŰŔĬŔ sono il simbolo di 
quell’accoglienza familiare che l’azienda vuole offrire. Un’idea concreta, fruibile da tutti i visitatori. 

fШ Ö~EÅfШ?f  éf 9cf§Юé ]xf§ 

 

https://www.zipnews.it/tre-vini-per-lestate-e-una-notte-di-festa-prima-della-vendemmia-a-vinchio-vaglio/


https://vinchio.com/azienda/i-vigneti/vigne-vecchie/


https://www.zipnews.it/tre-vini-per-lestate-e-una-notte-di-festa-prima-della-vendemmia-a-vinchio-vaglio/


https://vinchio.com/online-shop/


https://www.zipnews.it/tre-vini-per-lestate-e-una-notte-di-festa-prima-della-vendemmia-a-vinchio-vaglio/


ÂŔĲůŸŰƣĲЮ?§9Ю]ƖŔŊŰŸũŔŰŸЮxĲЮ ŸĦĦőĲЮΥΣΥΧ 

 

Perché non si dovrebbe bere un vino rosso d’estate? L’importante è scegliere bene il vino e la temperatura di 
servizio. 

Il Grignolino della Cooperativa arriva dalla frazione xĲЮ ŸĦĦőĲ, a 250 metri s.l.m., con terreno argilloso e 
sabbioso. 

Quattro giorni di macerazione durante la fermentazione alcolica, con eliminazione dei vinaccioli nel secondo 
giorno. Fa la malolattica e riposa sei mesi in acciaio. 

L’ho bevuto a 15° di temperatura e mi sono goduto il frutto, ma anche i sentori di rosa e di pepe bianco. Sul 
carpione era perfetto. 

Costa € 6,50. 

[EÅ~E Ñ§ШтШ ŸƣƣĲШƓƖŔůċШĬĲũũċШéĲŰĬĲůůŔċ 

 



Un’ottima occasione per visitare la Cantina si presenta sabato 30 agosto. 

In quella circostanza Vinchio Vaglio organizza un evento dal titolo [EÅ~E Ñ§ЮшЮ ŸƣƣĲЮƓƖŔůċЮĬĲũũċЮ
éĲŰĬĲůůŔċ. 

Vini, cocktail con gli spirits della casa, street food di territorio e dj set nel giardino. 

Orario: 18.30 – 01.00 

f [§ЮÄÖf   

 

 

Quando, infatti, nelle zone viticole italiane più all’avanguardia si pensava per lo più ad espiantare i vigneti 
vecchi sostituendoli con impianti nuovi, cloni diversi, densità di impianto più strette, éŔŰĦőŔŸЮéċŊũŔŸ decideva 
di individuare i migliori vigneti dei soci con età superiore ai 50 anni e iniziare a produrre un vino che fin da allora 
si è chiamato “Vigne vecchie”. 

https://cdn.vinchio.com/wp-content/uploads/2025/07/Fermento-2025-menu.pdf
http://www.vinchio.com/


https://www.oldvines.org/the-old-vine-conference-2025
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https://www.viaggiatoridelgusto.it/author/andrea-dibella/
https://www.viaggiatoridelgusto.it/


https://www.viaggiatoridelgusto.it/forum-nizza-docg-di-torino-le-interviste-ai-produttori/




https://www.davidelajolo.it/


La Cantina ha saputo creare un polo produttivo di prim’ordine. Negli Anni Sessanta, da qui si partiva per andare 
a lavorare per la Fiat. Il sogno industriale aveva contagiato tutti, si abbandonavano le campagne. La presenza 
della Cantina ha dato freschezza all’economia locale, ha creato nuove possibilità e prospettive per duecento 
famiglie di questa zona. 

fШůċĦĦőŔŰċƖŔШƨƣŔũŔǍǍċƣŔШƚŸŰŸШƚƣċƣŔШĦŸƚƣƖƨŔƣŔШŰĲũШƣĲƖƖŔƣŸƖŔŸШĬŔШ9ċũċůċŰĬƖċŰċв tra Calamandrana e Canelli, 
attraverso un polo eno-tecnologico molto importante. 

Arriva ~ċƣƣĲŸШxċŔŸũŸЯШŊŔŸƻċŰĲШĲŰŸũŸŊŸЯ fin da piccolo dimostra una ƓċƚƚŔŸŰĲШƓĲƖШũċШƚƨċШƣĲƖƖċ, trasmessa dalla 
famiglia, socia della cantina di vecchia data, che lo porta a diplomarsi presso la Scuola Enologica di Alba. 
Affianca gli studi universitari alla cura dell’azienda agricola e al lavoro in cantina. Affianca, in qualità di Enologo 
interno, prima ]ŔƨũŔċŰŸШ ŸĿШĲЯШƚƨĦĦĲƚƚŔƻċůĲŰƣĲЯШ7ĲƓƓĲШÅċƣƣċǍǍŸ instaurando un rapporto di stima 
reciproca, in cui l’esperienza del “ƓƖŸŉĲƚƚŸƖĲ” si coniuga bene con l’entusiasmo dell’”ċũũŔĲƻŸ”. 

9ŸůĲШŰċƚĦĲШƨŰċШĤŸƣƣŔŊũŔċШĬŔШƻŔŰŸЯШ~ċƣƣĲŸеШ9ŸůĲШƚŔШĦŸƚƣƖƨŔƚĦĲШƨŰШĤũĲŰĬе 

“ÂƖŔůċЮĬĲũũċЮƻĲŰĬĲůůŔċЮƻĲŰŊŸŰŸЮŉċƣƣĲЮũĲЮċŰċũŔƚŔЮŰĲŔЮƻŔŊŰĲƣŔЮƓŔƮЮƖċƓƓƖĲƚĲŰƣċƣŔƻŔжЮƚŔЮĬĲĦŔĬĲЮƕƨċũĲЮċƓƓŸƖƣŸЮĬĲƻĲЮ
ĬċƖĲЮƨŰЮĦĲƖƣŸЮƻŔŰŸЮƓĲƖЮċƖƖŔƻċƖĲЮċũЮĤũĲŰĬЮƖŔĦőŔĲƚƣŸдЮ?ĲƻŔЮċƻĲƖĲЮũċЮĦŸŰŸƚĦĲŰǍċЮĬĲũЮƣĲƖƖĲŰŸеЮĬĲũũĲЮĲƚƓŸƚŔǍŔŸŰŔеЮĬĲũũĲЮ
ĦċƖċƣƣĲƖŔƚƣŔĦőĲЮŔŰƣƖŔŰƚĲĦőĲЮĬŔЮƨŰЮĦĲƖƣŸЮƻŔƣŔŊŰŸдЮ9ŸŰŸƚĦĲŰǍĲеЮ ƓƖĲƓċƖċǍŔŸŰĲеЮƣĲĦŰŔĦċЮƓĲƖŉĲƣƣċЮƚŸŰŸЮŊũŔЮŔŰŊƖĲĬŔĲŰƣŔЮ
ĤċƚĲЮƓĲƖЮĲƚƚĲƖĲЮŔŰЮŊƖċĬŸЮĬŔЮĦƖĲċƖĲЮƨŰċЮĤŸƣƣŔŊũŔċЮĬŔЮƕƨċũŔƣěеЮĦŸůƓũĲƚƚċЮĲЮĤŔũċŰĦŔċƣċеЮĦċƓċĦĲЮĬŔЮĲƚƓƖŔůĲƖĲЮċũЮ
ůċƚƚŔůŸЮŔũЮƓŸƣĲŰǍŔċũĲЮĬŔЮĦŔċƚĦƨŰċЮƻċƖŔĲƣěЮƨƚċƣċеЮŰĲũЮĦċƚŸеЮċƓƓƨŰƣŸЮĬŔЮƨŰЮĤũĲŰĬ”. 

 

7ċƖĤĲƖċЮĬѢ ƚƣŔЮéŔŊŰĲЮéĲĦĦőŔĲЮΨΣЮΥΣΥΦЮдЮ9ƖĲĬŔƣƚЮ ŰĬƖĲċЮ?ŔЮ7Ĳũũċ 





9ċũċůċŰĬƖċŰċаШÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШéŔŸũĲƣƣċ 

Immerso tra i vigneti, atmosfera d’altri tempi, accoglienza professionale e affettuosa. Qui si lascia un pezzo di 
cuore. Piatti degustati: Peperone in Bagna Cauda, Plin (fatti in casa) di gallina al loro fondo di cottura, Stracotto 
di vitello al Barbera. Vini in accompagnamento: Alta Langa Metodo Classico Brut 2021 Cantina Vinchio Vaglio – 
Barbera d’Asti Vigne Vecchie 50 2023 Cantina Vinchio Vaglio – Moscato d’Asti Mongioia di Riccardo Bianco 
2023. 

éċŊũŔŸШÉĲƖƖċаШÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШÂŔċǍǍċШ9ƖŸƻċШΟ   

Raffinate sperimentazioni per un ristorante d’atmosfera, in un luogo incantevole. Sia esperienze gastronomiche 
di mare che di terra. Qualità, creatività, eccellenza della materia prima sono ingredienti che il ristorante riesce 
ad offrire con estrema cordialità e professionalità. 

Vinchio Vaglio Serra: Cantina cooperativa, uve migliori per ogni vino - Viaggiatori del gusto 
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https://vinchio.com/
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https://www.abstylemagazine.it/author/enea-t/
https://www.abstylemagazine.it/fooddrinkstyle/


vigne storiche dell’azienda (come già si poteva intuire dal nome), quelle presenti da oltre 80 anni. Si tratta di 
una 7ċƖĤĲƖċШŔŰШƓƨƖĲǍǍċ affinata in acciaio, con sentori di frutta e sottobosco. Un vino perfetto per 
accompagnare un pasto importante come quello di Natale. 

 

 

Lipiai di Vinchio Vaglio 

Ш ċƣċũĲШŰŸŰШƓƨƃШůċŰĦċƖĲ anche una ƚĲũĲǍŔŸŰĲШ
ĬŔШƻŔŰŔШĤŔċŰĦőŔ, soprattutto per accompagnare 
i ƓċƚƣŔШƓƖĲƻċũĲŰƣĲůĲŰƣĲШċШĤċƚĲШĬŔШƓĲƚĦĲЮ E allora 
torniamo da Vinchio Vaglio che propone 
Viognier, ƨŰШƻŔƣŔŊŰŸШĦőĲШőċШƣƖŸƻċƣŸШĬŔШƖĲĦĲŰƣĲШƨŰċШ
ŰƨŸƻċШƣƖċĬŔǍŔŸŰĲШŰĲũũќ ũƣŸШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸШыĿШƓŔƮШ
ĬŔǭƨƚŸШŰĲũũĲШƖĲŊŔŸŰŔШŉƖċŰĦĲƚŔШĬĲũШĦŸƖƚŸШ
ƚĲƣƣĲŰƣƖŔŸŰċũĲШĬĲũШÅŸĬċŰŸь. Dopo la 
fermentazione alcolica che dura circa 20 giorni in 
vasche di acciaio, si passa al travaso in vasche di 
cemento per circa 5 mesi per poi terminare con un 
affinamento in bottiglia per circa tre mesi. Ne 
scaturisce un ƻŔŰŸШĬċũШĦŸũŸƖĲШŊŔċũũŸШƓċŊũŔĲƖŔŰŸЯШ
ƓƖŸŉƨůŸШŉƖĲƚĦŸШĲШŉƖƨƣƣċƣŸШĦŸŰШƚĲŰƣŸƖŔШĬŔШǯŸƖŔШ
ĤŔċŰĦőŔЯШƚċƓŸƖĲШƚċƓŔĬŸШĲШƓĲƖƚŔƚƣĲŰƣĲЮ Fresco ed 
elegante, risulta ottimo per accompagnare 
antipasti di mare, carni bianche e salmone. 
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éŔŰĦőŔŸШéċŊũŔŸШċŰĬШƣőĲШcĲċƖƣШŸŉШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸаШìŔŰĲЯШ9ƨũƣƨƖĲЯШċŰĬШ9ƨũŔŰċƖǃШcĲƖŔƣċŊĲ 

 

Monferrato unfolds like a living canvas of vineyards, rolling hills, and sunlit or often in autumn, magical with the 
nebbia when it sets in the slopes , where centuries of history meet human devotion. Here, every corner tells a 
story—of resilient growers, of noble families, of kitchens where tradition and innovation coexist. My journey 
through this region was anchored by the 9ċŰƣŔŰċШ9ŸŸƓĲƖċƣŔƻċШéŔŰĦőŔŸШéċŊũŔŸ, a cooperative that has shaped 
Monferrato’s identity since 1959. Around it, the landscape revealed museums, artisanal treasures, 
and ƣƖċƣƣŸƖŔĲ that celebrate local flavors, painting a portrait of a land as generous as it is demanding. 
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Today, the palace continues its cultural mission with major temporary exhibitions, most notably љÂ §x§Ш
9§ ÑEЮШ§ƖŔŊŔŰċũЯњ the largest show ever dedicated to the celebrated Italian singer-songwriter and visual artist. 
Featuring ΝΠΟШƽŸƖťƚ created over nearly seventy years, the exhibition reveals Conte’s lesser-known painterly 
universe from early jazz-inspired studies like cŔŊŊŔŰĤŸƣőċů (1957) to evocative drawings from ÅċǍůċƣċǍ, his 
vast, illustrated homage to 1920s Paris and the arrival of jazz in Europe. A final section showcases works on 
black cardboard, where line, rhythm, and color echo musical phrasing. Curated under Conte’s direct guidance, 
the exhibition follows a layout designed to invite visitors to “imagine with absolute freedom,” allowing his 
poetic, ironic, and atmospheric imagery to converse naturally with the palace’s Baroque halls. Palazzo Mazzetti 
thus remains not only a guardian of Asti’s past but a vibrant stage where centuries of creativity continue to 
meet. 
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ĬĬƖĲƚƚжЮéŔċЮ7ƖŸǭĲƖŔŸЮΫΧеЮΤΧΤΣΣЮ ƚƣŔЮё ÑђеЮfƣċũǃ 
ÑĲũжЮӂΦάЮΣΤΧΤЮΨάΧΣΣΧ 
ìĲĤƚŔƣĲж őƣƣƓƚжффƽƽƽдĤċƖĤĲƖŸĬċƻŔĬĲдŔƣфĲŰф 
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Ristorante Violetta: A Trattoria That Feels Like Home 
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Tucked among the rolling 7ċƖĤĲƖċ and ~ŸƚĦċƣŸ hills of 9ċũċůċŰĬƖċŰċ, ÅŔƚƣŸƖċŰƣĲШéŔŸũĲƣƣċ feels less like a 
destination restaurant and more like being welcomed into someone else’s ŉċůŔũǃШƚƣŸƖǃ. It all began in 
the ΝΦΣΜƚ inside a former workshop known as 9ċШĬќƻŔƨũĲƣƣċ, which soon became the lifelong kitchen of ~ċƖŔċШ
xŸƻŔƚŸũŸ. She cooked here with tireless dedication until the age of ΦΝ, serving dishes that were ŊĲŰĲƖŸƨƚ, 
deeply rooted in ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸШƣƖċĬŔƣŔŸŰ, and made to comfort as much as to satisfy. 
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In the kitchen, ũċŰĬШċŰĬШƚĲċШǯŰĬШċŰШĲċƚǃШĤċũċŰĦĲ. ÅċƽШ[ċƚƚŸŰċШĤĲĲŉ, ƻŔƣĲũũŸШƣŸŰŰċƣŸ, and ŔŰƚċũċƣċШ
Ɩƨƚƚċ come together in a well-calibrated trio of appetizers, while plates like ƚĲċƖĲĬШƚĦċũũŸƓƚШƽŔƣőШÂċƖůċШ
őċů show a measured dialogue between local ingredients and broader influences. Pasta remains central, 
from ŊŰŸĦĦőĲƣƣŔШƽŔƣőШ9ċƚƣĲũůċŊŰŸЯШƓĲċƖƚЯШċŰĬШƽċũŰƨƣƚ to seafood-driven preparations, while ũĤċƖŸƚƚċр
ĤƖċŔƚĲĬШƻĲċũ firmly anchors the menu in its territory. Thoughtfully structured tasting menus and desserts that 
feel purposeful rather than ornamental complete an experience that demonstrates how Monferrato cuisine can 
evolve with intelligence, without ever losing its sense of place. 

ĬĬƖĲƚƚжЮÂŔċǍǍċЮ7ċƖŸŰĲЮ9ƖŸƻċЮΦеЮΤΧΣΧάЮéċŊũŔŸЮÉĲƖƖċЮё ÑђеЮfƣċũǃ 
ÑĲũжЮӂΦάЮΣΤΧΤЮΪΦΥΥΣΩ 
ìĲĤƚŔƣĲж őƣƣƓƚжффƓŔċǍǍċĦƖŸƻċƣƖĲдĦŸůф 
[ċĦĲĤŸŸťж őƣƣƓƚжффƽƽƽдŉċĦĲĤŸŸťдĦŸůфƓфÂŔċǍǍċц9ƖŸƻċцΦцΤΣΣΣΩΦΫΤΤΧΪΣΤΫΩф  
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Behind this diversity stands a community anchored by its people. The growers tend their parcels with steadfast 
dedication, guided by senior oenologist ]ŔƨƚĲƓƓĲШÅċƣƣċǍǍŸ and the fresh perspective of ~ċƣƣĲŸШxċŔŸũŸ. 
Strategic leadership comes from ÂƖĲƚŔĬĲŰƣШxŸƖĲŰǍŸШ]ŔŸƖĬċŰŸ and éŔĦĲрÂƖĲƚŔĬĲŰƣШ9ƖŔƚƣŔċŰŸШ[ŸƖŰċƖŸ, who is 
also the ůċǃŸƖШŸŉШéċŊũŔŸШÉĲƖƖċ. Export manager ÑĲƚƚċШ?ŸŰŰċĬŔĲƨ ensures that the cooperative’s wines—
nearly ŸŰĲШůŔũũŔŸŰШĤŸƣƣũĲƚШċШǃĲċƖ, from  ŔǍǍċШ?§9] and 7ċƖĤĲƖċШĬќ ƚƣŔШ?§9] to thoughtful ÂŔĲůŸŰƣĲШ
?§9 and 7ċŊрŔŰр7Ÿǂ selections—reach enthusiasts far beyond Monferrato. More than a winery, éŔŰĦőŔŸШ
éċŊũŔŸ is the cultural and economic heartbeat of its two villages, a testament to what community strength, 
respect for the land, and shared vision can achieve together. 
 
ĬĬƖĲƚƚжЮÅĲŊŔŸŰĲЮÉċŰЮÂċŰĦƖċǍŔŸЮΤеЮΤΧΣΧΣЮéŔŰĦőŔŸЮё ÑђеЮfƣċũǃ 
ÑĲũжЮӂΦάЮΣΤΧΤЮάΨΣάΣΦЮфЮӂΦάЮΣΤΧΤЮάΨΣΩΣΫ 
ìĲĤƚŔƣĲж őƣƣƓƚжффƻŔŰĦőŔŸдĦŸůфĲŰф 
[ċĦĲĤŸŸťж őƣƣƓƚжффƽƽƽдŉċĦĲĤŸŸťдĦŸůфéŔŰĦőŔŸéċŊũŔŸÉĲƖƖċ 

 

https://vinchio.com/en/
https://www.facebook.com/VinchioVaglioSerra






https://www.museidiasti.com/palazzo-mazzetti/
https://www.facebook.com/museidiasti


shifts, yet it has never compromised on its artisanal identity. Now in its ƚĲƻĲŰƣőШŊĲŰĲƖċƣŔŸŰ, Barbero still 
produces its famed ƣŸƖƖŸŰĲ and ŰŸŔƚĲƣƣĲƚ in the historic éŔċШ7ƖŸǭĲƖŔŸ factory, where Giovanni Barbero and the 
newest generation carry forward a tradition that has helped shape Asti’s culinary heritage for nearly two 
centuries. 

 

What sets Barbero apart is its unwavering dedication to traditional methods. The signature ĦƖƨůĤũǃШ
ƣŸƖƖŸŰĲ follows the original Asti recipe: fresh egg whites, ÂŔĲĬůŸŰƣШf]ÂШőċǍĲũŰƨƣƚ, and ~ŔũũĲǯŸƖŔШőŸŰĲǃ, 
steamed for seven hours before being lifted by wooden paddles and shaped in ĤĲĲĦőƽŸŸĬШůŸũĬƚ—a 



technique abandoned by industrial producers for being too slow and too labor-intensive. This meticulous 
process, along with hand-selection of hazelnuts and careful cooling on marble tables, results in a texture and 
flavor no rolling mill can replicate. In every bite, Barbero blends history, technique, and family pride into a truly 
timeless taste of Piemonte. 

 

ĬĬƖĲƚƚжЮéŔċЮ7ƖŸǭĲƖŔŸЮΫΧеЮΤΧΤΣΣЮ ƚƣŔЮё ÑђеЮfƣċũǃ 
ÑĲũжЮӂΦάЮΣΤΧΤЮΨάΧΣΣΧ 
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xċШ[ċƖĦŔċаШÂŔĲĬůŸŰƣĲƚĲШÑƖċĬŔƣŔŸŰШŔŰШċШ]ŸƨƖůĲƣШÂċŰŔŰŸ 

La Farcia stands out as one of Piemonte’s most convincing modern interpretations of regional street food, 
showing that a panino can carry the same gastronomic depth as a composed dish. Founded by chef [ũċƻŔŸШ
]őŔŊŸ together with xċƨƖċШ[ƖƨƣƣĲƖŸ, [ċĤƖŔǍŔŸШ]őŔŊŸ, and ?ĲĤŸƖċШÑċũũŸŰĲ, the project is built on careful 
sourcing and a deep respect for local tradition. The bread is made with biga and stone-ground ÂĲƣƖċШǰŸƨƖƚ, 
while the fillings reinterpret Piedmontese classics in a format that feels immediate yet thoughtful. 

 



Battuta di fassona, acciughe al verde, and their own artisanal veal salsiccia become the heart of sandwiches 
that speak clearly of place. The 9őĲƖċƚĦŸШƓċŰŔŰŸ, layered with roasted peppers, gorgonzola, and walnuts, 
captures this philosophy with balance and restraint. With seven locations across Piemonte, La Farcia has 
established itself as a reference point for contemporary casual dining, where simplicity and quality move 
confidently in the same direction. 

ĬĬƖĲƚƚжЮéŔċЮ9ċƻŸƨƖЮΧΫеЮΤΨΤΣΣ ƚƣŔ ё ÑђеЮfƣċũǃ 
ÑĲũжЮӂΦάЮΣΤΧΤЮΥΦΤΤΩΣ 
ìĲĤƚŔƣĲж őƣƣƓƚжффƽƽƽдũċŉċƖĦŔċдŔƣф 
[ċĦĲĤŸŸťж őƣƣƓƚжффƽƽƽдŉċĦĲĤŸŸťдĦŸůфũċŉċƖĦŔċф 

 

xċШ9ċŰŸŰŔĦċШÅĲƚŸƖƣаШxŔƻŔŰŊШcŔƚƣŸƖǃШŔŰШƣőĲШcĲċƖƣШŸŉШ ŔǍǍċШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ 

In the őŔƚƣŸƖŔĦШĦĲŰƣĲƖШŸŉШ ŔǍǍċШ~ŸŰŉĲƖƖċƣŸ, xċШ9ċŰŸŰŔĦċШÅĲƚŸƖƣ offers an experience that feels intimate and 
deeply connected to the town. Set inside a ΝΤΜΜƚШĤƨŔũĬŔŰŊ that was once the ĤŔƖƣőƓũċĦĲШŸŉШ7ċƖƣŸũŸůĲŸШ7ŸŰċ, 
a ƓŸũŔƣŔĦŔċŰШċŰĬШƚĲŰċƣŸƖ committed to progress, and later the ƖĲĦƣŸƖǃШŸŉШƣőĲШ9őƨƖĦőШŸŉШÉċŰШÉŔƖŸ, the structure 
carries centuries of ĦŔƻŔĦШċŰĬШƚƓŔƖŔƣƨċũШũŔŉĲ. After ŉŸƖƣǃШǃĲċƖƚШŸŉШċĤċŰĬŸŰůĲŰƣ, a ĦċƖĲŉƨũШƖĲƚƣŸƖċƣŔŸŰ brought 
the building back to life, preserving its ŸƖŔŊŔŰċũШĤƖŔĦťШƽċũũƚ, ƓƖŸƓŸƖƣŔŸŰƚ, and őŔƚƣŸƖŔĦШůċƣĲƖŔċũƚ, allowing 
history to remain ƻŔƚŔĤũĲШƖċƣőĲƖШƣőċŰШĬĲĦŸƖċƣŔƻĲ. 
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